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AMERIKANSKE PANDEKAGER
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DET SKAL DU BRUGE
225 g. hvedemel

75 g. boghvedemel
2 tsk. bagepulver
1 tsk. natron

2 spsk. sukker

1 tsk. salt

2 eq.

5dl. keernemeelk
4 spsk. olie

SADAN GOR DU

. Bland alle de terre ingredienser i en skal.

Bland resten af ingredienserne i en anden skal.

Bland indholdet af de to skdle.

Put smer pd en pande.

Brug en opeser til at ligge dejen ud som sma tykke pandeka-
ger pd en pande.

8. Bag pandekagerne til de er gyldne.
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TIPS 0G TRICKS

. Hvis du ikke har keernemeelk kan du bruge et andet surmelksprodukt.

. Hvis du syntes at dejen er for tyk kan du tilscette lidt meelk til konsistensen passer.

. Prev at krydre pandekagerne med f. eks. kardemomme, vanilje, kanel eller revet citronskal.
. Hvis du vil lave pandekagerne glutenfri kan du skifte hvedemelet ud med boghvedemel.

. Pandekagerne kan laves dagen far du skal bruge dem og lunes i ovnen inden der serveres.




